
 

 

 

 

 

 

Wir freuen uns,  

Ihnen eine genussvolle Zeit bereiten zu dürfen. 

 

Haben Sie schon einen Aperitif gewählt? 

 

Wir empfehlen als Aperitif 

 

 

„Sprizz de Cassis“ 

Cassis, Roséwein und Beeren 

8,00 € 

 

Dorflimonade  

alkoholfrei & erfrischend, nach unserem Rezept: 

 

 „Sommerlimonade“ 

Maracuja mit Ingwer, Mineralwasser, Spritzer Zitronensaft, frischen Orangen und Zitronen 

5,40 € 

 

„Hubertuslimonade“ 

Cassis mit Zitronensaft, Mineralwasser, frischen Zitronen und Minze 

5,40 € 

 

  



 

 

 

 

Nun lehnen Sie sich zurück  

und nehmen sich Zeit für unsere Dorfküche. 

Man schmeckt unsere Freude am Kochen, 

einen Generationenmix aus Erfahrung, Neuheiten  

und unserer Neugierde! 

 

Man schmeckt unsere Freude am Kochen: Wir stehen für eine gesunde Dorfküche und das bedeutet für 
uns weitaus mehr als nur Frische und Qualität. Unsere Küche ist geerdet und experimentierfreudig und 
wird begleitet von der „menschgerechten“ Ernährung. Dabei verzichten wir möglichst auf Zusatzstoffe, 
Zucker und moderne Getreidesorten. Unsere „Vitalküche“ ermöglicht es, puren Genuss mit einer 
gesunden Lebensweise unkompliziert zu verbinden. 
 
 
 

  
   

    



 

 

Vorspeisen  

 

Frisch und Knackig    

Beilage von frühlingshaften Blattsalaten mit Dorfdressing, Körnern, Sprossen und Krusteln  5,50 € 

 

dazu wahlweise 
 

Knuspriger Büffelmozzarella                       klein              10,50 € 

                          groß              15,50 € 
 

Pikante Chili-Kalbsfiletspitzen                       klein              11,50 € 

                          groß              16,50 € 
 

Rosmarin-Knoblauchgarnelen                       klein              12,50 € 

                          groß              19,50 € 

 

Orient am See 
Gebackene Falafel | Safran Moghrabieh | Zitronen-Dattelragout | Soja-Minzjoghurt  
Granatapfelkerne | Pistaziencrumble           9,50 € 

 

 

 

Suppe 

 

“Power Brüh” 
Consommé vom Schwarzfederhuhn | Kaspressknödel | Wurzelgemüse       7,50 € 

 

 

Vegetarisch 

 

Der Frühling kommt   
Bärlauchravioli | Hafermilchschaum | Pinienkerne | Feigen | Basilikum Blüten                  

            17,50 € 

 

Fisch 

 

Noch ganz knusper? 
Donau Zanderfilet | Kartoffelkruste | Edamame Püree  
Kaffirschaum | Zitronen-Pfefferperlen                     24,50 € 
 

 

 

 

 

 

 

Fleisch 



 

Grinse Bäckchen  
Geschmorte Iberico Bäckchen | Weißbierjus | Bärlauch-Kartoffelstampf 
Carree Rübchen                        23,50 € 
 

Unsere Dorfklassiker  

200g Allgäuer Zwiebelrostbraten           

Spargel vom Bauer Becker | Neue Kartoffeln | Sauce Hollandaise                 32,50 € 

 

220g rosa gebratenes Kalbsfilet          
Spargel vom Bauer Becker | Neue Kartoffeln | Sauce Hollandaise                       35,50 € 

 

 

 

Dessert 

 

Süßer Moment 

Unser süßer Moment - eine kleine süße Verführung  

mit einer Tasse duftendem Espresso                       6,50 € 

 

Süßes Süppchen 
Honigmelonen Gazpacho | Walderdbeereis | Joghurtschaum | Mandelkrokanthippe     8,00 € 
 

Knusperkugel  
Gefüllte Schoko Sphäre | prickelndes Himbeereis | knusprige Flakes | Salz-Karamellsauce           11,00 € 
             

 

 

Heiß auf Eis  

Exklusiv für Sie, unsere hauseigenen und saisonalen Sorbets und Eiskompositionen für die Herbstzeit. 

Serviert mit verschiedenen Beeren und viel Liebe. 

 

„Die Cremigen“ 
Bergmilch-Joghurteis | Salzbutter-Karamelleis | Valrhona-Schokoladeneis mit Browniestückchen | 

Eis von der Madagaskarvanille                   Je Kugel 3,50 € 

 

„Die Fruchtigen“ 
Weinbergpfirsichsorbet | Williams-Christ-Sorbet | violettes Feigensorbet | Mojitosorbet 

             Je Kugel 3,50 € 
 

 

 

Die Paprika            kennzeichnet die vegetarischen Speisen auf einen Blick für Sie. 

Alle Speisen können Spuren von Nüssen enthalten. 

 
 


