LEHNEN SIE SICH ZURUCK
UND NEHMEN SICH ZEIT FUR UNSERE DORFKUCHE.

MAN SCHMECKT UNSERE FREUDE
AM KOCHEN, EINEN GENERATIONENMIX AUS
ERFAHRUNG, NEUHEITEN
UND UNSERER NEUGIERDE!

Wir, die Kichenbrigade vom Dorf am See, stehen fur eine gesunde
DorfkUche und das bedeutet fur uns weitaus mehr als nur Frische und
Qualitat. Unsere Klche ist geerdet, experimentierfreudig und wir
bieten viele der deutschen Klassiker serviert mit einem gewissen Pfiff.
Dabei verzichten wir méglichst auf Zusatzstoffe. Unsere regionalen
Partner und Zulieferer helfen uns dabei den CO2-FuBabdruck so
gering wie moglich zu halten.

VIOLETA PANTIC KARIM LOHR
GASTGEBERIN KUCHENCHEF



VORSPEISE

FRISCH UND KNACKIG ﬂ

Knackige Herbstsalate mit Kurbiskern Dressing
Marinierte Rote Bete - Steirer Kerne - Bunte Modhren - Sprossen

7,50 €

dazu servieren wir wahlweise:

Gebackener Manchego Kase - Dattel-Quitten Marmelad klein 1550 €
grof3 19,50 €

Hahnchenbruststreifen in Maharadja Currymarinade klein 16,50 €
grof3 21,50 €

Gebratene Peperoncino Garnelen klein 19,50 €
gro3 25,50 €

MIRABELLENGOLD ﬂ

Bunte Quinoa Bowl - Mirabellen Marinade - Veganer Lachs
Avocado - Granatapfelkerne - Buchweizen Crunch 17,50 €

WILDE HERBSTKOMPOSITION

Carpaccio vom heimischen Hirsch - Marinierter Feldsalat
Hokkaido-Kurbis-Chutney - Krauter Crumble

Gehobelte Belper Knolle 19,50 €

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fur Umbestellungen einen Aufpreis von 2,00 € erheben.

Alle Speisen kénnen Spuren von Nussen enthalten.

b und die Veganen ﬂSpeisen

flr Sie gekennzeichnet

Wir haben die Vegetarischen




SUPPE

PLANT BASED

VEGANE VERSUCHUNG ﬂ

Cremesuppe vom HokkaidokUrbis
Knusprige Kurbis-Blatterteig-Schnecke 9,50 €

ASIATISCHES WALDGEFLUSTER

Consommé vom Wild - Buchweizennudeln
Hirschtatar - Shiitake Pilze

9,50 €
WALD & WURZEL ﬂ
Planted Filet Steak - GewdUrzjus
Karamellisierte Rote Bete - Steinpilz -Kartoffelstampf 23,50 €
AUTUNNO ITALIANO b
Gerollte Spinat-Lasagne
Dolcetto Gorgonzola - Gelbe Wadelbirne - Walnusskerne 23,50 €

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fur Umbestellungen einen Aufpreis von 2,00 € erheben.

Alle Speisen kénnen Spuren von Nussen enthalten.

b und die Veganen ﬂSpeisen

flr Sie gekennzeichnet

Wir haben die Vegetarischen



T NORDISCHER GARTEN

U Arktisches Saiblingsfilet - Tomaten Beurre Blanc
Zweierlei Pastinake - Krauter Ebly 29,50 €

o KUSTE TRIFFT KURBIS

Gebratener Kabeljauloin - Panko Krauter Crumble
KUrbisschaum - Hokkaido Ragout - Fenchel Focaccia 32,50 €

T DER ECHTE KLASSIKER
U Ragout von Hirsch & Wildschwein - Wacholder Glace
Rahmwirsing - Haselnussspatzle - Pfefferkirschen 29.50 €
)
- “VIENNA CALLING"
|_|J GCebackenes Kalbs ,Wiener Schnitzel” - Zitronenschnitz
] Wildpreiselbeeren - Kartoffel-Gurkensalat 31,00 €
LL
PURER GENUSS
Arrosiertes 180g Grain Fed Rinderfilet
Madeiraglace - Truffel Fettuccini - Sautierter Babyspinat 2950 €

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir fur Umbestellungen einen Aufpreis von 2,00 € erheben.

Alle Speisen kénnen Spuren von Nussen enthalten.

b und die Veganen ﬂSpeisen

flr Sie gekennzeichnet

Wir haben die Vegetarischen



DESSERTS

SUSSER MOMENT

Unser suf3er Moment - eine kleine stBe VerfUhrung
mit einer Tasse duftendem Espresso 8,50 €

NIEDERNBERGER KIRSCH ﬂ

Valrhona Guanaja Schokolade - Vegane Limetten Créme
Maraschino Kirschen - Haselnuss 15.00 €

STEIRER VERSUCHUNG

Gefullter Topfen-Nugat Kndédel - Vanille Espuma
Steirer Kernol - Marillen Kompott - Kurbiskern Crunch 15,50 €

ORANGEN-HASELNUSS HOCHZEIT

Bourbon-Vanille Kipferl - Pralinen Haselnuss Créme
Navell Orangen Gel - Cointreau Eis 15,50 €

ZUM SCHLUSS DAS BESTE...

Rohmilchkaseauswahl vom frankischen Affineur Waltmann
Tessiner Feigensenf - schwarze Walnusse - Fruchtebrot 17,50 €

“DIE CREMIGENT"

Bergmilch-Joghurteis - Salzbutter-Karamelleis

Valrhona-Schokoladeneis mit Brownie Stuckchen

Madagaskarvanilleeis Piemonteser Haselnusseis

Amarena Kirscheis Je Kugel 3,90 €

“DIE FRUCHTIGEN SORBET"ﬂ

Feines Mojito - Felderdbeere - Toskanische Kirsche
Costa Rica Ananas - Limoncello Je Kugel 3,90 €

WIR MOCHTEN, DASS SIE SICH BEI UNS RUNDUM WOHLFUHLEN UND IHRE ZEIT IN

ENTSPANNTER ATMOSPHARE GENIESSEN.

SOLLTEN SIE FRAGEN ODER WUNSCHE HABEN, ZOGERN SIE BITTE NICHT, UNS

JEDERZEIT ANZUSPRECHEN - WIR SIND GERNE FUR SIE DA!

Ihre Dorffamilie
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