
O R I E N T  E X P R E S S

F R I S C H  U N D  K N A C K I G

Safran Mograbieh · Kichererbsen · Zitrone-Tahina Marinade 
Gemüse Taboulé · Granatapfel · Samosa · Vegane Minzcreme                                            
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N O R D I S C H E R  F R Ü H S O M M E R  

Emder Rauch Matjes · Holunderblüten-Sud 
Staudensellerie · Sauerkirsche · Kampot-Pfeffer · Marcona Mandeln                                 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Umbestellungen einen Aufpreis von 2,00 € erheben.

Alle Speisen können Spuren von Nüssen enthalten.

Wir haben die Vegetarischen           und die Veganen           Speisen

für Sie gekennzeichnet

Beilage von Sommersalaten mit Limetten Dressing 
Marinierte Granatapfelkerne · Cashewnüsse
Kirschtomaten· Maiscrunch                                   

dazu servieren wir wahlweise:

Gebratene Pfifferlinge · Gehobelter Mimolette                         klein     
                                                                                                       groß    

Hähnchenbruststreifen in Maharadja Currymarinade              klein                         
                                                                                                       groß    

Gebratene Peperoncino Garnelen                                              klein      
                                                                                                       groß      

7,50 €

15,50 €
19,50 €

16,50 €
21,50 €

19,50 €
25,50 €

17,50 €

19,00 €

19,50 €

I T A L I E N I S C H E  S T U L L E
Coppa di Parma · Hausgebackenes Butter Brioche
Stracciatella aus Apulien · Wilde Rauke · Geschmorte Aprikose
Basilikum-Olivenöl Perlen                                                                 



P U T T A N E S C A  D I  N E A P E L          

A L L G Ä U E R  G O L D  

H E I M S P I E L   

Zweierlei von Heimischen Pfifferlingen
Handgemachte Serviettenknödel · Bunter Wiesen Kräuter Salat
Belper Knolle                                    
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Cappuccino von Pfifferlingen 
Chorizo-Frischkäse Zigarillo · Frühlingslauch                                                                   
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V E G A N E  V E R S U C H U N G

Geeistes von der Gazpacho · Tomaten Essenz · Pimenton
Geröstete Pam Pamboli                                                                                                        

Gefüllte Paccheri · Veganer Ziegenkäse  
Taggiasca Oliven · Paprika-Tomaten Cassoulet
Gebackene Kapernäpfel                                                                     

9,50 €

9,50 €

23,50 €

23,50 €

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Umbestellungen einen Aufpreis von 2,00 € erheben.

Alle Speisen können Spuren von Nüssen enthalten.

Wir haben die Vegetarischen           und die Veganen           Speisen

für Sie gekennzeichnet



A S I A T I S C H E  F R I S C H E  

Steak vom Gelbflossen Thunfisch · Ponzu
Zweierlei Tosaka-Algensalat · Jasminreis mit Schwarzem Sesam                                      
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M E D I T E R R A N E  S O M M E R B R I S E  

B A Y E R I S C H E  T O S K A N A  

Böfflamott vom Angus Rind · Spätburgunder Glace
Gebratene Pfifferlinge · Ricotta-Spinat Gnudi                                                                   
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“ V I E N N A  C A L L I N G ”

P U R E R  G E N U S S

Black Tiger Riesengarnele & Pulpo 
Spaghetti al Nero · Zweierlei Pimientos del Piquillo · Babyspinat                                    

Gebackenes Kalbs „Wiener Schnitzel“ · Zitronenschnitz 
Wildpreiselbeeren · Kartoffel-Gurkensalat 

Arrosiertes 220g Grain Fed Rumpsteak 
Honig-Chorizo Butter · Buschbohnen · Süß-Mais Tempura 

29,00 €

32,50 €

29,50 €

31,00 €

31,50 €

39,50 €

L A M M F R O M M  

Gegrillte Salzwiesenlammhüfte · Kräuterkruste · Thymianjus
Gebackene Mini-Aubergine · Zweierlei von der Süßkartoffel

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Umbestellungen einen Aufpreis von 2,00 € erheben.

Alle Speisen können Spuren von Nüssen enthalten.

Wir haben die Vegetarischen           und die Veganen           Speisen

für Sie gekennzeichnet



N I E D E R N B E R G E R  K I R S C H

Valrhona Guanaja Schokolade · Vegane Limetten Crème
Maraschino Kirschen · Haselnuss                                                                 

S Ü S S E R  M O M E N T

Unser süßer Moment - eine kleine süße Verführung 
mit einer Tasse duftendem Espresso                                                                                 

O R A N G E N - H A S E L N U S S  H O C H Z E I T  

Z U M  S C H L U S S  D A S  B E S T E . . .

Rohmilchkäseauswahl vom fränkischen Affineur Waltmann 
Tessiner Feigensenf · schwarze Walnüsse · Früchtebrot                                                   

Bourbon-Vanille Kipferl · Pralinen Haselnuss Crème
Navell Orangen Gel · Cointreau Eis                                                                                     
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“ D I E  C R E M I G E N ”

Bergmilch-Joghurteis · Salzbutter-Karamelleis
Valrhona-Schokoladeneis mit Brownie Stückchen · Madagaskarvanilleeis
Piemonteser Haselnusseis · Amarena Kirscheis                       

“ D I E  F R U C H T I G E N  S O R B E T ”

Feines Mojito · Felderdbeere · Toskanische Kirsche
Costa Rica Ananas · Limoncello           

D E R  A P F E L  F Ä L L T  N I C H T  W E I T  . . .

Falsche Pink Lady · Rhabarberkern 
Mascarponecreme · Salz-Karamell · Joghurt Crumble                             

WIR MÖCHTEN, DASS SIE SICH BEI UNS RUNDUM WOHLFÜHLEN UND IHRE ZEIT IN
ENTSPANNTER ATMOSPHÄRE GENIESSEN.

 SOLLTEN SIE FRAGEN ODER WÜNSCHE HABEN, ZÖGERN SIE BITTE NICHT, UNS
JEDERZEIT ANZUSPRECHEN – WIR SIND GERNE FÜR SIE DA!

Ihre Dorffamilie

8,50 €

15,00 €

15,50 €

15,50 €

17,50 €

Je Kugel 3,90 €

Je Kugel 3,90 €


