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Boppel

VORSPEISEN & SUPPE
Cocktail von Eismeergarnelen
Bretonischer FluBkrebssalat - Rauchmandeln - Griner Spargel
Variation an Gegrilltem und Mariniertem Gemuse
Parmaschinken mit Honigmelone
Gezupfter Buffelmozzarella - Ochsenherztomaten - Pesto Genovese
Geraucherte Lachsforelle & Rote Bete Graved Lachs

Hummercremesuppe - Flusskrebsen

AN DER LIVESTATION

Aus dem Parmesanleib - Getruffelte Safran Linguine - Wurzel Gemuse

Tranchen vom Kalbsricken - Wilder Brokkoli - Sauce Bernaise

HAUPTGANGE VOM BUFFET

Islandischer Lachsfilet & Riesengarnelen - Beurre Blanc - Piemonteser Reis

Tournedos vom Rinderfilet - Bergpfeffersauce
Mediterranes Gemuse - Kartoffelgratin

Gefullte Gnocchi - Morchel Sugo - Babyspinat - Pfeffer Pecorino

DESSERT BUFFET

Tiramisu ,Cantuccini”
Panna Cotta mit Himmbeercoulis - Pistazien Crunch
Tarta di Saint-Honoré!
Millefoglie mit Vanille Creme
ObstspieBe mit zweierlei Kuvertlre

Petit fours zum Kaffee



