
H E R B S T L I C H E  B O W L  

F R I S C H  U N D  K N A C K I G

Zweierlei von Kanadischem Wildreis & Freekeh · Apfelbalsam
Vegane Pflanzerl · Gehobelter Rettich · Karotten Chutney · Pappadum                            
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W A L D  P U N K

Handgeschnittenes Hirschrücken Tartar 
Gurken Relish · Steinpilz Mayonnaise · Eigelb · Furikake Crunch                                        

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Umbestellungen einen Aufpreis von 2,00 € erheben.

Alle Speisen können Spuren von Nüssen enthalten.

Wir haben die Vegetarischen           und die Veganen           Speisen

für Sie gekennzeichnet

Beilage von Herbstlichen Salaten mit Mandarinen Dressing 
Marinierte Rote Bete · Dörrobst · Rübchen · Weißbrotkrusteln                                   

dazu servieren wir wahlweise:

Gebackener Camembert · Moosbeeren Kompott                      klein     
                                                                                                       groß    

Pikante Thymian-Rinderstreifen                                                 klein   
                                                                                                       groß    

Rosmarin-Knoblauchgarnelen                                                    klein      
                                                                                                       groß      

7,50 €

15,50 €
19,50 €

17,50 €
21,50 €

19,50 €
25,50 €

15,50 €

19,50 €

18,50 €

S E E G E F L Ü S T E R

Confierter Zander · Butternut-Kürbissalat 
Sauermilch-Dill Emulsion · geröstetes Sylter Walnussbrot                                                 



N A C H  K Ö H L E R  A R T  

W A L D G E F L Ü S T E R   

W I E N E R  I N T E R P R E T A T I O N  

Soufflierter Kartoffel Kaiserschmarrn · Waldpilz-Gröstl  
Sautierter Baby Mangold · Pistazien Crunch                            
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Steinpilzcreme · gebackenes Wild Rillette ·Schnittlauchschaum                                     
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V E G A N E  V E R S U C H U N G

Kürbiscremesuppe · Steirer Knuspertasche · Ingwer Espuma                                           

Pappardelle · Vegane Ei Velouté  · Falscher Speck
Rauchmandel Crunch · Prosociano Flakes                                                                          

9,50 €

9,50 €

23,50 €

23,50 €

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Umbestellungen einen Aufpreis von 2,00 € erheben.

Alle Speisen können Spuren von Nüssen enthalten.

Wir haben die Vegetarischen           und die Veganen           Speisen

für Sie gekennzeichnet



K Ü S T E N  F L A I R  

Arrosiertes Störfilet · Baerii Kaviar 
Grauburgunder Rahmkraut · Sauerrahm Blinis · Rote Bete                                              
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A U S  F L U S S  &  M E E R  

W I L D ( E )  Z E I T E N

Cassoulet vom Heim(l)ischen Hirsch & Wildschwein
Birnen Chutney · karamellisierter Spitzkohl · Meersalz-Buchteln                                      
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“ V I E N N A  C A L L I N G ”

P U R E R  G E N U S S

Auf der Haut gebratener Rotbarsch · Nori Algen Risotto
Buntes Flusskrebs Ragout · Zuckerschoten Chiffonade                                                    

Gebackenes Wiener Kalbsschnitzel · Kartoffel-Gurkensalat
kaltgerührte Wildpreiselbeeren · Zitronen Schnitz                        

220g Grain Fed Rumpsteak · Ahorn-Pfefferjus 
Balsamico Schalotten · getrüffelter Rahmkohlrabi · Kartoffel „Pavé“

28,50 €

29,50 €

28,50 €

29,50 €

29,00 €

39,50 €

H E R B S T  I N  A L L E R  M U N D E  

Saltimbocca vom Wildschwein · Pflaumenglace 
Pastinaken Püree · Hokkaido Kürbis Quiche 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Umbestellungen einen Aufpreis von 2,00 € erheben.

Alle Speisen können Spuren von Nüssen enthalten.

Wir haben die Vegetarischen           und die Veganen           Speisen

für Sie gekennzeichnet



S U P E R F O O D  D O R F L I E B E      

Sukkari Dattel Törtchen · Chia samen · Valrhona Noir Orange Ganache 
Boskop Kompott · Karamellisierte Cashewkerne                                                               

S Ü S S E R  M O M E N T

Unser süßer Moment - eine kleine Süße Verführung 
mit einer Tasse duftendem Espresso                                                                                 

B R E Z E L  M A R I E  

Z U M  S C H L U S S  D A S  B E S T E . . .

Rohmilchkäseauswahl vom fränkischen Affineur Waltmann 
Tessiner Feigensenf · schwarze Walnüsse · Früchtebrot                                                   

Zwetschgen Röster · Tonkabohnen Crumble  
Zimtblüteneis · Salz-Brezel-Crunch                                                                                     
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“ D I E  C R E M I G E N ”

Bergmilch-Joghurteis · Salzbutter-Karamelleis
Valrhona-Schokoladeneis mit Brownie Stückchen · Madagaskarvanilleeis
Piemonteser Haselnusseis · Zimtblüteneis · Pinien Hönig Eis                     

“ D I E  F R U C H T I G E N  S O R B E T ”

Williams Birnen · marokkanische Mandarine
Toskanische Kirsche · grüner Apfel              

H E R B S T L I C H  S Ü S S  

Kürbisküchlein · Mascarpone-Vanille Creme
Steirer Öl-Erde · Pinien-Honig Eis · gebrannte Mandel                                

WIR MÖCHTEN, DASS SIE SICH BEI UNS RUNDUM WOHLFÜHLEN UND IHRE ZEIT IN
ENTSPANNTER ATMOSPHÄRE GENIESSEN.

 SOLLTEN SIE FRAGEN ODER WÜNSCHE HABEN, ZÖGERN SIE BITTE NICHT, UNS
JEDERZEIT ANZUSPRECHEN – WIR SIND GERNE FÜR SIE DA!

Ihre Dorfbewohner

8,50 €

15,00 €

15,50 €

14,50 €

17,50 €

Je Kugel 3,90 €

Je Kugel 3,90 €


