
 

 

Vorspeisen  

 

 

Frisch und knackig    

Beilage von herbstlichen Salaten mit Dorfdressing, Körnern, Sprossen und Krusteln     6,50 € 

 

dazu wahlweise 
 

Gratinierter Ziegenkäse | Kürbis Relish                     klein              13,50 € 

                          groß               17,50 € 
 

 

Pikante Chili-Rinderfiletstreifen                            klein               14,50 € 

                          groß               19,50 € 
 

 

Rosmarin-Knoblauchgarnelen                       klein               15,50 € 

                          groß               21,50 € 

 

 
 

 
Tokio Zwetschge  
Bunter Glasnudelsalat | Edamame | Mirin Zwetschgen   
Wasabi Gurken | Marinierter Silberohr | Chili-Erdnuss Crunch       12,50 € 
 
 
 
 
 

Unter Palmen  
Tataki vom Chinook Lachs| Yuzu | Marinierter Palmenherzsalat   
Zitronengrascreme | Fermentierte Schalotten        13,00 € 
 

 
 
 
 

Suppe 

 

Vegane Verführung  

Steinpilzcremesuppe | Trüffel Espuma  | Veganer Ravioli                        8,50 € 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

Vegetarisch 

 

Namaste 

Veganes Kung Pao im Brickteig   
Geräucherter Tofu | Papaya-Karottensalat | Gelber Thaicurryschaum    19,50 €   
 
 

Steiniger Weg 
Gnocco Napoletano | Gebratene Steinpilze | Schlotten | Belper Knolle    21,50 € 
              

 
             

Fischgerichte 

 

Alles in Butter auf´m Kutter  
Buttermakrelenfilet | Kerbelfond   
Ragout vom Hokkaido Kürbis | Geröstetes Focaccia         26,50 €  

 
 

Reise nach Valencia  
Gebratener Kräuterpulpo | Harissabutter   
Karottenpüree | Paella-Muschelreis | Liebstöckel Aioli        28,50 € 

 

 

 

Fleischgerichte 
 

Vienna Calling 
Gebackenes Wiener Kalbsschnitzel | Kartoffelgröstl  
Gurken-Dillsalat | Wildpreiselbeeren | Zitronen Schnitz      25,50 €  
 

 

Bayrische Geschichte  
Rinderschmorbraten „Böfflamott“ | Spätburgunderjus  
Oma´s Rahmwirsing | Röstzwiebelstampf           26,50 € 

 
 
Der Klassiker          
220g rosa gebratener Rinderfilet | Vadouvan Jus  
Wilder Brokkoli | Chorizo-Kartoffelragout              39,50 € 
 

 
 

Alle Speisen können Spuren von Nüssen enthalten. 

 

Wir haben die vegetarischen             und veganen  Speisen 

für Sie gekennzeichnet. 



 

 

Desserts 

 

Süßer Moment 

Unser süßer Moment - eine kleine Süße Verführung  

mit einer Tasse duftendem Espresso                       7,50 € 

 

 

72% Kayambé  
Veganer Schokoladenriegel | Dattel-Nussboden | Gogjibeeren 
Rhabarberkompott | Holundersorbet         11,50 € 
 
                 

Limoncello Traum  
Gefüllte Limone | Limoncello Biskuit | Bergmilch-Joghurtcreme 
Basilikumsorbet | Haselnuss Crumble             12,50 € 

 
 
Zum Schluss das Beste …  
Rohmilchkäseauswahl vom fränkischen Affineur Waltmann  
Tessiner Feigensenf | schwarze Walnüsse | Früchtebrot                   15,50 €  

 

 

 

Heiß auf Eis  

Exklusiv für Sie, unsere hauseigenen und saisonalen Sorbets und Eiskompositionen. 

Serviert mit verschiedenen Beeren und viel Liebe. 

 

 
„Die Cremigen“ 
Bergmilch-Joghurteis | Salzbutter-Karamelleis | Valrhona-Schokoladeneis mit Browniestückchen 

Madagaskarvanilleeis | Kokoseis                   

             Je Kugel 3,50 € 

 

„Die Fruchtigen“ 
Weinbergpfirsichsorbet | Passionsfruchtsorbet  | Limone-Basilikumsorbet | Himbeeresorbet  

              Je Kugel 3,50 € 
 

 

 
 

 
 

 

Wir wünschen uns, dass Sie die Zeit in unserem „elies“ 

intensiv genießen und werden alles dafür tun, Sie glücklich zu machen. 

Haben Sie ein Anliegen, wenden Sie sich bitte immer umgehend an uns. 

Ihre Dorfbewohner 


